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立川ワシントンホテル 

 

レストラン「カフェ・ド・パリ」ディナー企画 

『“ザ・ビアホール 2016”』が新たに OPEN！ 

～立川南口“夏限定”の大人の遊び場が“週末の主役”となって登場～ 

 

 

立川ワシントンホテル（所在地：東京都立川市柴崎町）レストラン「カフェ・ド・パリ」では、毎夏恒例イベント「”ザ・ビアテラ

ス“」のプレミアム感そのままに、オールシーズン楽しめる「“ザ・ビアホール”」を週末限定にて開催いたします。(開催概要別紙) 

本イベントは、「”ザ・ビアテラス“」同様、2時間の飲み放題制（ラストオーダーは終了30分前）でお客様に“飲む楽しさやワ

クワク感”とホテルならではの“贅沢な居心地の良さ”をカジュアルフレンチと共に、リーズナブルに楽しんでいただくことを目的とし

た企画です。     

 

生ビールに加え、ビア・ボトルで楽しむ海外ブランドビールや爽快で辛口シャンパンの

ような口当たりのハード・シードルの他、さらに当ホテルソムリエが選び抜いた各国・各

地方のワインを取り揃えております。 

さらに、冬でも「0℃以下の爽快感」で楽しむビール「ハイネケン エクストラコールド」を

専用ボトルでご用意（1本100円。飲み放題料金と別途）。ハイネケンの特徴で

ある、フルーティーでリッチな味わいはそのままに、“超冷却”によって苦みが抑えられる

ことにより、一層スムージーな味わいを堪能できます。 

また、“ホットワイン”や“南仏の自社農園で手がける高級オーガニックハーブティー”「マリ

ー・ドゥ・マゼ」”など、夏にはない季節限定アイテムが、ご来店からお食事の締めくくりまで、

優しくおもてなしいたします。 

 

季節ごとの素材の味わいを活かした料理は、どれも真心込めてこだわり抜いた品々。

この時期にはたまらないカフェ・ド・パリ自慢の手作り煮込み料理から、スタンダードなスパイシーメニューなど、フレンチの持つ洗

練されたクオリティをしっかり活かしながら、おいしいお酒に合う味わいを追求。しかも納得のボリュームでお腹もしっかりと満たし

てくれます（アラカルト・コースにて各種ご用意）。 

 

週末の夜は、カフェ・ド・パリ「“ザ・ビアホール”」にて、お仕事の仲間、ご友人たちと「おいしく、楽しく、ちょっぴり贅沢」なひととき

を是非ともお楽しみください。 

 

＜立川ワシントンホテル「カフェ・ド・パリ」に関する一般の方からのお問合せ＞ 

立川ワシントンホテル「カフェ・ド・パリ」 

TEL: 042-526-6666   FAX: 042-548-3311 （予約受付 10：30～19：30） 

HP：http://www.tachikawa-wh.com/ 

＜報道関係者お問合せ先＞ 

立川ワシントンホテル 事業推進課 

 担当： 大矢・工藤 TEL: 042-548-3380   FAX: 042-526-2331 （月～金 10：00～18：00 土日除く） 

E‐MAIL： y.oya@tachikawa-wh.com/s.kudo@tachikawa-wh.com 



 

立川ワシントンホテル レストラン「カフェ・ド・パリ」 

「“ザ・ビアホール 2016”」開催概要 

 

【期間】  

2016年 1月 29日（金）～2016年 4月 23日（土）の毎週 金曜日・土曜日  

※店内貸切営業の場合は開催無し  

 

【営業時間】  

18:00～21:00（ラストオーダー20：30） 

2時間飲み放題制（終了 30分前ラストオーダー）  

 

【飲み放題内容】 

ウェルカムホットワイン、生ビール、ビアボトル（ハイネケン・バドワイザー・ハートランド）、ハイネケンエクストラコールド（瓶 1 本

につきプラス 100 円で提供）、ハードシードル、ワインブッフェ(赤・白・スパークリング 8 種)、カクテル、ウイスキー(ジョニーウォ

ーカーブラックラベル 12年)、ソフトドリンク、オーガニックハーブティー（3種） 

 

オーガニックハーブティ— 

  

 

   

 

 

 

 

【販売価格(税込)】  

ドリンク飲み放題 2,500円 

ドリンク飲み放題・コースプラン(9品)  4,000円 

ドリンク飲み放題・コースプラン(10品） 4,500円 

ドリンク飲み放題・コースプラン(10品)  5,000円 

※コース料理はサラダ・オードブル・メイン・パスタ・デザートを中心とした内容となっております。 

※飲み放題小中高生料金別途あり、アラカルト 450円～、延長料金(30分)540円 

 

【ご予約について】  

予約開始日：2016年 1月 15日（金）～ 

予約受付時間：10：30～19：30 

※お席のご予約は、ご予約希望日の 2週間前よりお電話にて承ります。 

※コースご予約はご予約希望日の 4日前までに承ります（2名様以上より） 

 

【ご予約・お問合せ先】  

「カフェ・ド・パリ」 TEL：042-526-6666/FAX：042-548-3311 （受付時間 10：30～19：30） 

 

 

南フランス発、こだわりのオーガニックハーブティー 

マリー・ドゥ・マゼ（Ｍａｒｉｅ ｄｅ Ｍａｚｅｔ）           
 

 

栽培から加工・包装まで、全ての工程を南フランスの自社農園で手がける、日本初上陸の有機ハーブ

ティ—。植物療法（フィトテラピー）の伝統を誇るフランスから届けられる、本格的かつエレガントな有機

ハーブティーは、これまでの日本市場になかったタイプの商品。有機認定の品質管理がなされ、産地

が限定された高級感は、まさに「ハーブティーのシャンパン」と呼ぶにふさわしい味わいとして高い評価

を得ている。 


